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САОПШТЕЊЕ – 10.12.2025.


СРПСКИ РЕСТОРАНИ ЗАДРЖАЛИ МИШЛЕНОВЕ ЗВЕЗДИЦЕ, ПЕТ НОВИХ НА ЛИСТИ ПРЕПОРУКА ЧУВЕНОГ ГАСТРОНОМСКОГ ВОДИЧА


Србија и ове године остаје на мапи најпрестижнијих светских гастрономских дестинација. У најновијем издању “Michelin Guide Serbia 2026”, објављеном данас, ресторани “Langouste” из Београда и “Fleur de Sel” из Новог Сланкамена успешно су потврдили своје “Мишленове звездице”, док је пет нових ресторана добило препоруку. Тиме је укупан број ресторана са препоруком чувеног светског гастрономског водича за 2026. годину 25.

Ресторан “Langouste”, под вођством Марка Ђерића, задржао је своју звездицу захваљујући доследној употреби свежих локалних намирница и израженој техничкој прецизности. Једнако импресиван остао је и “Fleur  de Sel”, где Никола Стојаковић наставља да спаја француске кулинарске технике са српским састојцима и пејзажима Подунавља.

Уз “Istok” и “Iva New Balkan Cuisine”, престижну ознаку “Bib Gourmand”, која се додељује за изузетно квалитетну храну, уз приступачне цене, ове године добио је и београдски ресторан „Бела река“. 

Овогодишња селекција водича обухвата и пажљиво бирани списак ресторана који носе ознаку препоруке. Пет нових je „Suvenir“, „Prime“, „Puter“, „S5 by Angie“ i „Restoran 27“.

-Задржане “Мишленове звездице” за наша два ресторана потврђују да је Србија стабилно присутна на међународној гастрономској сцени. Ово је резултат стратешког и континуираног рада на унапређењу гастрономије као кључног сегмента туристичке понуде. Оваква међународна признања додатно јачају позицију Србије као модерне, престижне и аутентичне дестинације – рекла је Марија Лабовић, директорка Туристичке организације Србије.












SAOPŠTENЈE – 10.12.2025.


SRPSKI RESTORANI ZADRŽALI MIŠLENOVE ZVEZDICE, PET NOVIH NA LISTI PREPORUKA ČUVENOG GASTRONOMSKOG VODIČA


Srbija i ove godine ostaje na mapi najprestižnijih svetskih gastronomskih destinacija. U najnovijem izdanju “Michelin Guide Serbia 2026”, objavljenom danas, restorani “Langouste” iz Beograda i “Fleur de Sel” iz Novog Slankamena uspešno su potvrdili svoje “Mišlenove zvezdice”, dok je pet novih restorana dobilo preporuku. Time je ukupan broj restorana sa preporukom čuvenog svetskog gastronomskog vodiča za 2026. godinu 25.

Restoran “Langouste”, pod vođstvom Marka Đerića, zadržao je svoju zvezdicu zahvaljujući doslednoj upotrebi svežih lokalnih namirnica i izraženoj tehničkoj preciznosti. Jednako impresivan ostao je i “Fleur  de Sel”, gde Nikola Stojaković nastavlja da spaja francuske kulinarske tehnike sa srpskim sastojcima i pejzažima Podunavlja.

Uz “Istok” i “Iva New Balkan Cuisine”, prestižnu oznaku “Bib Gourmand”, koja se dodeljuje za izuzetno kvalitetnu hranu, uz pristupačne cene, ove godine dobio je i beogradski restoran „Bela reka“. 

Ovogodišnja selekcija vodiča obuhvata i pažljivo birani spisak restorana koji nose oznaku preporuke. Pet novih je „Suvenir“, „Prime“, „Puter“, „S5 by Angie“ i „Restoran 27”.  

-Zadržane “Mišlenove zvezdice” za naša dva restorana potvrđuju da je Srbija stabilno prisutna na međunarodnoj gastronomskoj sceni. Ovo je rezultat strateškog i kontinuiranog rada na unapređenju gastronomije kao ključnog segmenta turističke ponude. Ovakva međunarodna priznanja dodatno jačaju poziciju Srbije kao moderne, prestižne i autentične destinacije – rekla je Marija Labović, direktorka Turističke organizacije Srbije.
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